MARIAGES DE REVE
Au Manoir de Chantilly vous pourrez bénéficier du savoir-faire dans le domaine des réceptions depuis de nombreuses années.

Un lieu  d’exception pour une tradition culturelle et  culinaire.

Pour que votre réception soit exceptionnelle dans la préparation et l’organisation,

nous vous proposons :

Un lieu exclusivement réservé pour vous.
Une demeure Chaleureuse et Romantique. 

Une cuisine variée à souhait.
Une décoration à définir selon vos désirs.
Les menus imprimés.
Une animation adaptée à votre attente.
Choisir le Manoir de Chantilly pour votre Mariage c’est l’assurance d’une réception réussie par une équipe de professionnels entièrement dévouée au plus beau jour de votre vie.

Formule  « Restauration Senlis» 89.00 € (minimum 60 personnes)
                                                                                                                                          (moins nous consulter)
Nappage Tissu blanc, Serviette de couleur en non tissé, Vaisselle Porcelaine, 

Avantage : La location du MANOIR en exclusivité

Dans la formule « Restauration Senlis» nous vous accueillons à 18h30 au plus tôt 

et la soirée se  termine à 3h du matin

Accueil apéritif

Pétillant Baron de Marlemont et ses liqueurs

Coca et jus de fruit accompagnés de :

4 amuse-bouches par personne au choix du chef

Mélange salés, craquants

Boissons servies à discrétion (maximum 1h30)

Votre Repas (en Buffet froid)

Merrine de la Mer sur Canapés
Vague de Jambon de Pays
Eventail des Régions et ses Condiments
Carré de Bœuf et sa composition Maison
Volaille Fermière accompagnée de la Salade du Chef
Rôti de Porc et sa salade Tradition
Duo de Fromage sur Feuilles de Saison
Moelleux à Etages (ou Trou Normand si pièce montée client)
Café, eaux
Vins à discrétion en Formule Tonneau Traditionnel

Vaucluse « Petit Clocher » Rouge et Rosé

Formule  « Restauration Mixte » 109.00 € (minimum 60 personnes)
                                                                                                                                               (moins nous consulter)
Nappage Tissu blanc, Serviette de couleur en non tissée, Vaisselle Porcelaine, 

Avantage :  La location du MANOIR en exclusivité

Dans la formule « Restauration Mixte» nous vous accueillons à 18h30 au plus tôt et la soirée se  termine à 3h du matin

Accueil apéritif

Pétillant Baron de Marlemont et ses liqueurs

Coca et jus de fruit accompagnés de :

4 amuse-bouches par personne au choix du chef

Mélange salés, craquants

Boissons servies à discrétion (maximum 1h30)

Votre Repas Mixte    (Buffet d’entrées, plat chaud servit aux tables)

Buffet d’Entrées

Tableau de Truite Saumonée Farcie 

aux Petits Légumes

Vague de Jambon de Pays

Eventail des Régions et ses Condiments
Plat Chaud en service aux tables

Cuisse de Pintade Forestière

ou

Lotte à l’Armoricaine et sa Garniture

ou

Souris d’Agneau au Fondant de Thym

Accompagnements

Endives Braisées ou Tomates Provençales selon le Chef, 

Soufflé de Champignon et Gratin Dauphinois
Fromage

Duo de Fromage sur feuille de saison

Dessert
Gâteaux à Etages (ou Trou Normand si pièce montée client)
Café, Eaux
Vins à Discrétion

Blanc Riesling d’Alsace, Rosé de Provence, Bordeaux Terre Douce 

Au Manoir de Chantilly nous vous proposons

des Formules « Sans Soucis »
 pour garantir la réussite de votre réception.
Formule  « Sans Soucis du Chef » 124.00 € (minimum 50 personnes)
                                                                                                                                                         (moins nous consulter)
Nappage Tissu blanc, Serviette de couleur en non tissée, Vaisselle Porcelaine, 
Avantages : La location du MANOIR en exclusivité
                                    Centres de table (Chandelier ou Photophore)
                 Disc-jockey jusqu’à 4h00 du matin 
Votre Cocktail ou Vin d’Honneur
(nous serons prêts à vous accueillir dès votre arrivée au Manoir quelque soit l’horaire le samedi après-midi)

Pétillant Baron de Marlemont et ses liqueurs

Coca et jus de fruit accompagnés de :

10 pièces sucrées et 5  amuse bouches par personne au choix du chef
Mélange salés, craquant
Boisson servie à discrétion (maximum 3h00)

Une sonorisation d’ambiance complètera cette première partie de réception au Manoir.
Votre Repas (Buffet Gastronomique Froid)
Marbré de Saumon et Daurade aux Herbes

Requin de Rivières Glacé à l’Estragon

Belle de Mer aux Poivrons Rouge

Chaud Froid de Volaille

Terrine de Lapin au foie Gras et Lard Fumée
Pâté de Campagne à la Façon du Chef

Contre-filet Liselotte

Carré de Porc et Chaud Froid de Pruneaux

Noix de Veau en Surprise

Taboulé aux Fruits de Mer

Haricot vert à la Lyonnaise

Penne au Curry à l’Ancienne

Duo de Fromage sur Feuilles de Saison

Gâteaux à Etages
 (peut être remplacé par le Trou Normand avant le Fromage si Pièce Montée client)
Café, Eaux
Vins à discrétion en Formule Tonneau Traditionnel

Vaucluse « Petit Clocher » Rouge et Rosé

Formule  « Sans Soucis Mixte » 134.00 € (minimum 50 personnes)
                                                                                                                                         (moins nous consulter)
Nappage Tissu blanc,Serviette de couleur en non tissée,  vaisselle Porcelaine, 

Avantages : La location du MANOIR en exclusivité 
                                  Centres de table (Chandeliers ou Photophores)
                                  Les Menus imprimés (4 par table)
                                                   Disc-jockey jusqu’à 4h00 du matin
Votre Cocktail ou Vin d’Honneur
(nous serons prêts et à vous accueillir dès votre arrivée au Manoir quelque soit l’horaire le samedi après-midi)

Pétillant Baron de Marlemont et ses liqueurs

Coca et jus de fruit accompagnés de :

10 pièces sucrées et 5  amuse bouches par personne au choix du chef

Mélange salés, craquants

Boissons servies à discrétion (maximum 3h00)

Une sonorisation d’ambiance complètera cette première partie de réception au Manoir.

Votre Repas (Buffet d’entrées, plat chaud servit aux tables)

Buffet d’Entrées
Rond de Foie Gras aux Groseilles présenté sur plats

et
  Demie Langouste et sa garniture

Plat chaud en service aux tables
Grenadins de Veau

Ou

Cuisse de Pintade Forestière

Ou

Effilés de Caille Chasseuse

Ou

Souris d’Agneau au Fondant de Thym

Accompagnements

Endives Braisées ou Tomates Provençales selon le Chef, 

Soufflé de Champignon et Gratin Dauphinois
Fromage

Duo de Fromage sur feuille de saison

Dessert
Gâteaux à Etages (ou Trou Normand si pièce montée client)

Café, Eaux
Vins à Discrétion

Blanc Riesling d’Alsace, Rosé de Provence, Bordeaux Terre Douce 

Formule  « Sans Soucis Prestige» 144.00 € (minimum 50 personnes)
                                                                                                                                         (moins nous consulter)
Nappage Tissu blanc,Serviette de couleur en non tissée,  vaisselle Porcelaine, 

Avantages :La location du MANOIR en exclusivité 
                                 Accueil du Mariage et animation du Cocktail 
       par les Trompes de Chasse
                                              Centres de table (Chandeliers ou Photophores)
                                 Les Menus imprimés (4 par table)

                                               Disc-jockey jusqu’à 4h00 du matin
Votre Cocktail ou Vin d’Honneur
(nous serons prêts  à vous accueillir dès votre arrivée au Manoir quelque soit l’horaire le samedi après-midi)

Pétillant Baron de Marlemont et ses liqueurs

Coca et jus de fruit accompagnés de :

10 pièces sucrées et 5  amuse bouches par personne au choix du chef

Mélange salés, craquants

Boissons servies à discrétion (maximum 3h00)

Une sonorisation d’ambiance complètera cette première partie de réception au Manoir.
Votre Repas Gastronomique en Service aux Tables
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Formule  « Enfant»      15.00 € 

Buffet d’assiette comprenant :

Volaille Fermière

Assortiment de Charcuterie

Fromage et dessert comme les adultes

Eaux, Coca et jus de fruits

Rebond du Dimanche au Manoir

Brunch, Buffet, Barbecue            Nous consulter


Notre Geste Commercial

pour les Formules « Sans Soucis »
Cadeau pour les jeunes Mariés :
Une semaine Vallée de Chamonix dans un Studio-Chalet 

aux pieds des pistes. (voir conditions)

ou le Champagne au dessert (1 Flûte par personne)
Nos  services personnalisés


Organisation d’une Cérémonie de « Consentements » à l’Américaine pour compléter la Cérémonie Civile.

Décorations Extérieures pour les Consentements

si beau temps.
Votre salle de réception est équipée de grandes tables rondes pouvant recevoir jusqu’à 12 personnes.

Les Chandeliers et Photophores seront garnis de bougies aux couleurs de votre Mariage.

Nous pouvons vous proposer la décoration art de la table complète avec chemin de table, pliage sophistiqué des serviettes, pochons dragées etc…

Confiez-nous la réalisation des Faire parts et des Menus si ceux-ci ne sont pas inclus dans la formule.
Nous proposons le Champagne à 22.00 € la bouteille, si vous souhaitez le fournir nous ne prenons pas de droit de bouchon.

Si vous souhaitez fournir les vins nous ne prenons pas de droit de bouchon, le vin ne sera pas déduit, il sera remplacé par le Trou Normand ou le digestif et la soupe à l’oignon.

Nos prestations commencent dès votre arrivée au Manoir après votre Cérémonie pour profiter de son parc et faire vos photos dans un lieu magique exclusivement réservé pour vous.

Nos propositions d’animations
Pour agrémenter vos réceptions le Manoir de Chantilly vous propose :

· Lâcher de Ballons avec Cartes Personnalisées 
· Caricaturiste  

· Magicien en Close Up (magie rapprochée de table en table)

· Twister en Close Up (sculpture ballons de table en table)

· Orchestre de Variété

· Chanteuses

· Pianiste d’ambiance

· Danseuses Brésiliennes

· Trio Jazz

· Trio Tzigane 

· Danseuses de Cabaret

· Tables de Casino

· Décoration en lumière d’ambiance pour mur et plafond
· Spectacle de Cabaret

· Danseurs de Salsa

· Revue Tahitienne

· Matériel de Quiz électronique pour les questions aux Mariés

· Orchestre de Blues

· Hôtesses d’accueil à Thème

· Sosies

· Transformistes de chez Michou

Pour les enfants

· Clownette animatrice pour enfants

· Atelier de Maquillage

· Sculpteur de ballons
· jeux Rétro en bois

· Structures gonflables pour les enfants

Merci de votre attention, nous espérons avoir le plaisir de réaliser 

votre MARIAGE DE REVE au Manoir de Chantilly dit le «  MANOIR SANS SOUCIS ».
Cordialement                                Bernard DAUVERGNE   03.44.24.58.59

Entrées aux Choix





Merrine de Saumon et Daurades


accompagnée de son Craquant de Comté


ou


Terrine de Lotte au Chutney de Rhubarbe


et sa Salade de Pousses de Poireaux


 à l’Huile de Sésame


ou


Confit de Foie Gras au Marc d’Alsace 


et sa Gelée de Sauterne


ou


Salade de Roquette et Mesclin au Foie Gras et Saumon Fumé à la Vinaigrette de câpre


ou


Filet de Daurade Royale aux Ecrevisses


 et sa sauce des Mers





Plats aux choix





Rosette de Bœuf à la Crème de Lard, Gratin de Tubercules et ses Petits Légumes 


au Beurre d’Isigny et Herbes Folles


ou


Suprême de Volaille en Momie 


et les Oubliés du Jardin


ou


Selle d’Agneau Farcie au Basilic 


et son Train de Légumes








ou


Cabillaud en Habit Vert et ses Poireaux 


en Cheveux Frits


accompagnés de Sauce Vierge


ou


Queue de Bœuf (11h de cuisson) 


au Parmentier de Foie gras


accompagné de ses Champignons Sauvages





Trou Normand





Fromage,Salade aux choix





Terrine de Roquefort au Porto


ou


Duo de Fromage au choix du Chef


ou


Fromage du Manoir Farci aux Herbes





Dessert





Mignardises du Manoir





Café, Eaux





Vins à Discrétion


Blanc Riesling d’Alsace,


 Rosé de Provence, 


Bordeaux Terre Douce








