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Le Château d‟Art sur Meurthe se prête parfaitement à 

la réalisation des plus beaux moments de votre vie. 

Anniversaire, mariage… tous vos repas de famille 

deviendront vite inoubliables dans ce cadre 

privilégié. 

Imaginez votre arrivée, le buffet d‟accueil au pied 

du grand escalier, les différentes salles en enfilade, 

avec même un espace spécialement dédié aux 

enfants! 

À partir des beaux jours, le grand parc se pare de 

ses plus belles couleurs… tout comme nos tables, 

pour le plus grand plaisir des yeux et des sens. 
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SÉMINAIRES, CONGRÈS… 

Quoi de plus productif qu‟une réunion de travail suivie 
d‟un déjeuner dans le jardin près de l‟étang pour 

profiter des beaux jours ?  
Nos forfaits séminaires comprennent la location des 

locaux, un café d‟accueil avec viennoiseries, les 
pauses (matin et après-midi) et le déjeuner. Nous 

pouvons également prévoir un apéritif ou un 
“cocktail” de fin de journée. Nous aménagerons les 

salles de réunion à votre convenance  
 

Grand parking à disposition. 

 
Le Sur Mesure à la demande, nous contacter  
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L’HISTOIRE DU CHÂTEAU 

Cette gentilhommière du 18ème siècle, construite sur 

une résidence plus ancienne, est une grande bâtisse 

rectangulaire de quarante-sept mètres de long sur 

seize de large, haute de quinze mètres et couverte 

d‟une toiture en ardoise. Elle est pourvue, sur sa 

façade principale, d‟avant-corps aux deux 

extrémités et au milieu. Au rez-de-chaussée, quinze 

grandes ouvertures donnent sur le parc et treize, 

plus petites, à l‟étage. On y accède par un large et 

confortable perron. 

 
Le livre du Château écrit par Roger Bichelberger sur demande  
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Capacité  

Salons  

Cocktail  Repas  Plénière  En  U  

Grand Vatel  60 40 70 25 

Petit Vatel  30 20 20 / 

Frères  50 40 60 20 

Arts  40 32 / 15 

Vatel enfants 30 20 / / 

Grand Hall  60 24 

Jean Lamour  50 / / / 

•Le salon des arts peut être utilisé en salle de danse avec son parquet bois central  

•Les halls peuvent servir aux discours , notamment en Jean Lamour grâce au 

monumental escalier signé du même nom .  

•Possibilité de chapiteau vitré avec vue sur le parc  

•Possibilité de déjeuner en extérieur sous les grands arbres selon le temps  

•Possibilité de cocktails dans le parc  

•Possibilité de lunch campagnards dans les caves du château  



 

UNE ÉQUIPE À VOTRE SERVICE  
 

Du projet à la réalisation de votre événement, notre 
équipe s‟occupe de vous pour vous offrir des 

prestations personnalisées. 

* 

Contact Commercial  

Mathieu Hubert – 06.88.38.14.79 

Mathieu@marcotullio.fr  

* 

Contact Château  

Gilbert Joly – 06.30.22.64.87 

Visite sur demande  
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VENIR AU CHÂTEAU  

 

Vous venez de : Nancy centre : suivre le boulevard Lobau, puis 
prendre la rue de Tomblaine, suivre ensuite la 

départementale 2 jusqu'à Art-sur-Meurthe. Metz (autoroute 
A31) : prendre la sortie "Nancy Centre", puis suivre la N57 

pendant environ 500 m, prendre ensuite la N74 jusqu'au Pont 
de la Concorde, et suivre la direction Tomblaine. A 

Tomblaine, suivre la D 220 pendant 1 km, puis tourner à 
gauche pour prendre la D 2 et continuer jusqu'à Art-sur-

Meurthe. Epinal (autoroute A 330) : prendre la sortie "Jarville 
la Malgrange", puis suivre la D 400 sur 4 km . Prendre ensuit 

la D126 jusqu'à Art-sur-Meurthe. 

 

Point GPS 

Latitude: 48° 39' 21'' Nord  
Longitude: 06° 15' 56'' Est  
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AGREMENTER VOS SEMINAIRES  

 

Nous pouvons vous proposer des animations ludiques, 
selon vos envies et votre demande … 

 

Ballades à cheval  

Pêche dans l‟étang  

Atelier cuisine ( petits groupes)  

Atelier  peinture contemporaine  

Atelier Œnologie  

* 

Magiciens, DJ, Orchestre, revues 

Sur demande  
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LE JARDIN DES SAVEURS  

 

Découvrez notre potager de légumes oubliés  

Nos herbes aromatiques que nous utilisons pour votre repas  

* 

La cuisine est un ART qui est pratiqué pour votre plaisir par un 
grand Traiteur, labélisé Traiteurs de France.  

Créativité et saveurs authentiques vous feront passer un 
délicieux moment.  

* 

Menus séminaires spécifiques 

Journée d‟études  

Evénements privés  

Mariages  
 

Nous contacter  
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Semaine  

TTC  

Samedi  

TTC 

Week End 

TTC   

Dimanche seul  

Château 

Complet  
1280 € 2660 € 3195 € 2000 € 

Grand Vatel  400 € / / 500 € 

Petit Vatel  200 € / / 300 € 

Frères  320 € / / 400 € 

L‟ ensemble des 

salons Vatel  & 

Frères 
800 € / / 1000 € 

Salon des Arts  320 € / / 450 € 

Grand Hall  300 € 

Jean Lamour  300 € 

• Nos tarifs comprennent le mobilier ( tables et chaises)  

•Partenariat avec les hôtels à proximité  

•Les tarifs incluent le parc , la ronde des frères en sous bois, le parking  

•Visite sur demande  

•Devis Traiteur sur demande ( consultez nos offres séminaires)  

•Toute autre proposition sur devis  
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Forfaits  
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Vatel  x x x x x x 78 € 

Marianiste   x x x x x 60 € 

Art  x x x x 55 € 

Jean 

Lamour 
x x x 48 € 

• Les journées „Séminaire‟ s‟entendent en semaine et comprennent la location du 

château et le mobilier ( tables  et chaises)  avec un minimum de commande de 15 pers  

•A disposition : Paper Board, Vidéo projecteur, Ecran  

•Autre matériel spécifique sur devis  

•Incentive sur devis  
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Accueil Matinal  Pause matin  Déjeuner  
Pause après 

midi  

Cocktail de  

Clôture  

Boissons chaudes  

Jus de fruits  

Eaux  

* 

Viennoiseries  

Pâtisseries  

Boissons 

chaudes  

Jus de fruits  

Eaux  

* 

Fruits 

énergétiques  

 

 

Apéritif d‟accueil  

Offert  

* 

Déjeuner 3 plats  

Ou  

Formule ardoise  

All in one 

Ou  

Walking lunch  

* 

Vins et eaux  

Café  

Boissons 

chaudes  

Jus de fruits  

Eaux  

* 

Mignardises 

sucrées  

 

Flute Lorraine  

Jus de fruits  

Eaux  

* 

Cocktail 8 pièces 

VIP  

* 

Champagne en 

supplément  

Sur demande  

•Les bouteilles d‟eau sont prévues pour les réunions  

 

•Détails des mets sur devis, en fonction des saisons  ( politique durable)  

 

•Les vins sont compris pour le déjeuner ( vins de producteurs locaux – politique durable)  

 

•Sur  devis avec concertation avec notre Traiteur exclusif  
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Marcotullio Traiteur de France est notre partenaire culinaire 


