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�   Formule réception sur une base de 100 personnes     

 
 

Menu à composer selon vos envies 
 
Les entrées 

Terrine de légumes sur son coulis de tomate au basilic, assortiment de crudités 
Terrine de poule au pot au feu, méli-mélo de salades de crudités 

Terrine de poisson au Meursault, déclinaison de crudités 
 
Les poissons 

Roulade de saumon et sandre sauce au Whisky 
Duo de saumon et sandre aux petits légumes 
Paupiette de sandre et sa mousse de saumon 

 
Les viandes 

Contre filet rôti châtelaine 
Pièce de bœuf et son jus de Porto 
Longe de veau saveur des sous-bois 

 
Les accompagnements 

Gratin et flan à la provençale 
Gratin et duo de carottes céleri 

Gratin et délice forestier 
 
Les fromages 

Ronde des fromages 
 

Les desserts 
Pièce montée, fondant chocolat et succès fruits rouges 

 
 

 

 
Prix TTC par adulte : 70 euros 
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Ce prix  par personne  comprend : 
 

- La location de la salle de réception (300 m²) 

- L’installation de la salle  

- Les nappages, serviettes, tissus blanc ou ivoire 

- La vaisselle, assiettes, couverts, verres et accessoires 

- Le pain et le café 
 

 
Ainsi que : 
     

- Le personnel : cuisiniers et maîtres d’hôtel 

- Le service du repas à table 

- L’animation musicale DJ pour la soirée et une partie de la nuit 
 
 
Ce prix ne comprend pas : 
 

- Les vins au cours du repas 

- La décoration florale 
 

 
 

 

 

 

 


