HOTEL RESTAURANT

hiorfait Mariage 60€

Demi-tarif pour les enfants de 5a 12 ans
Gratuit pour les moins de 5 ans

Nos Prcstations...
Al b msie®! i

Apéritifs accompagnés de canapés. | La valse des fromages.

Le buffet campagnard et sa merrine de saumon fumé | La corbeille de fruits.
Possibilités de le remplacer par 2 entrées au choix.
(ex : salade landaise suivie d'un filet de saumon l_ momer It attendl
et fondue de courgettes) | La piéce montée en choux patissiers
F-' ) el et les gateaux des mariés accompagnant
Le plat chaud servia table. | la fontaine lumineuse de champagre.

Lc Caribou vous propose différentes animations Fm\tcs&ianncucﬁ
L&iac—iockcﬂ, orchestre, karaoké) ou met gracieusement avotre
' iﬁpositian son matériel sono et lumiéres.
Fa:a de limitation d’horaire pour s'amuser ct danser.
Lﬂ ci'lam!::agnc, non comFris dans le ForFait, !::cut étre appcrté.
parvos s0ins sans droit de bouchon.

(yrand Par!cing Privé.

TJeliot78482325- Fax: 8 48 30 89 - caribou@a
www.restaurant-caribou.fr
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HOTEL RESTAURANT
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Cocktail Caribou a base de Rhum
Sangria maison
Jus d'orange / Coca Cola

FEEEE

Accompagnés de canapés :

Toasts froids ( oeufs de lumps,
saumon fumé, thon, tarama,

jamboan, saudsson, fromage...)
desdeododke e

Feuiletés chauds ( saucisse, jambon, l_c F[at C'\BU(J

anchois, fromage, noix, olives...)
e Mignon de veau aux champignons
Pizzas et quiches Ou Jambon fagon os au Madére
Ou Cuisse de canette a la Bourguignonne
Ou Pintade rdtie au four
Ou Gigot d'agneau sauce échalote
kkkokok
Servi avec
Trois légumes au choix :
Gratin dauphinois
Flan de légumes
Fagot de haricots vert
Champignons a la créme
Tomate provencale
Piperade ...etc.

Hﬁh:lﬂ emurarrl: n'i:cl:l

{entre d'activite R&:hnﬂ Blech- Rgfﬂl int D342 - 89700 AN
Tel:0+ 7848 25 25- [ax:04 78 48 30 89 - carbou@alicepro.fr
www.restaurant-caribou.fr
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Fromage blanc de la ferme
Ou
Assortiment de fromages secs -

Boissons

Vins a volonté ;
Blanc (Chardonnay)
Rosé (Cate de Provence)
Rouge (Céte du Rhdne)
Jus d'orange, eau minérale petillante
Café

EEEEE
Champagne nen compris
Peut étre apporté par vos soins mais
sans droit de bouchon,

Hb‘l:el eahurant n'?:al:i
Inaires
(entre d'activite Richa E:.lo:h Rgfmnt Da+2- 89700 C]
Tel:o+ 784825 25- Fax:04+ 7848 3089 - cani alicepro
www.restaurant-caribou.fr
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CARIBOU

Conc[itions Généra|cs

Afin de pouvoir réserver notre salle & la date qui vous convient, une réponse de principe nous est nécessaire au plus tot.
Toute réservation fera l'objet d'un devis qui sera retourné signé pour acceptation, avec versement d'arrhes forfaitaires.
Le nombre définitif de convives sera arrété 5 jours ouvrables avant la date de la réception.

Le réglement se fera dés réception de la facture.

La décoration de la salle de réception sera a l'initative du dient.

Les vins compris dans le menu, sont servis en pichet a volonté durant le repas.

Possibilité de remplacer les vins en pichets par des vins en bouteilles (supplément a partir de 3€ / pers).

Le matériel sono et [umieres mis a votre disposition est soumis a un chéque de caution de 300€.

L'utilisation de cotillons et de confettis est interdite dans nos salles de réception.

TASSIN
la 1/ 2 lune

HOTEL™ RESTALIRANT

Les sept
Saint-Laurent Chemin
Agny

S T rive de Gler

Direction
SAINT-ETIENNE
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www.restaurant-caribou. fr



