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Journée champêtre  

AU CHOIX DEUX PRESTATIONS MANADE :

Accueil de 35 à 200 personnes

DEMONSTRATION DE TRIE : 
· Accueil des participants par le manadier – Discours de bienvenue durant lequel sont exposés. : les activités, l’historique, le but de l’élevage du taureau camargue, ce qu’est la course camarguaise, la sélection des futurs cocardiers, nos traditions (ferrades, abrivado, activités taurines, costume et langue provençale).

· Présentation de la manade ;

· Démonstration de trie du bétail, les vachettes devant courir dans les arènes du mas sont séparées du reste du troupeau par les cavaliers et accompagnées jusqu’aux arènes. 

· Vachettes ou animations dans les arènes du mas et visite de l’exploitation en chariot tracté (élevage taureaux camargues et riziculture) 

Forfait: 500 euros

FERRADE TRADITIONNELLE : 

· Accueil des participants par le manadier – Discours de bienvenue durant lequel sont exposés. : les activités, l’historique, le but de l’élevage du taureau camargue, ce qu’est la course camarguaise, la sélection des futurs cocardiers, nos traditions (ferrades, abrivado, activités taurines, costume et langue provençale).

· Ferrade traditionnelle : application du fer de la manade sur la cuisse de 2 taureaux de 1 an.

Les gardians à cheval séparent le jeune taureau du reste du troupeau et l’accompagne, au grand galop, jusqu’aux participants. Les gardians à l’aide de leur trident, doivent l’attraper, le coucher au sol et l’y maintenir pendant le marquage.

· Présentation de la manade ;

· visite de l’exploitation en chariot tracté (élevage taureaux camargues et riziculture) 

Forfait 700 euros

· Apéritif : moules, de tapenade, de brandade et de purée de pois chiches ;
REPAS TYPIQUEMENT CAMARGUAIS: élaboré par la maîtresse de maison à base de produits régionaux

· Repas : Pris  à l’intérieur de la salle (menu unique à définir à l’avance)

Salade du gardian (joues de taureau confites, oignons, tomates, croûtons, pignons de pin) ou

Rouille du pécheur ou

Salade camarguaise (riz, thon, oignons, mais, tomates, poivrons, câpres, œufs) ou

Terrine de taureau et salade verte ou
Assiette de charcuterie de taureau (jambon, saucisson, pressé) ou
Anchoïade

Paella ou

Gardianne de taureau ou

Gras double de taureau ou

Encornets à la sétoise ou 

Estouffade de bœuf ou

Estouffade de bœuf à l'anchoïade ou

Aïoli ou

Bœuf aux câpres ou

Jambon à la sauge ou

Cuisse de taureau à la broche (minimum 65 personne et supplément de 2 euros)

Plateau de fromages
Pâtisserie
Café
TARIFS : 23 € / personne  (minimum 25 personnes) 
FORMULE BRUNCH:
Café,

Thé,

Chocolat au lait,

Jus de fruits,

Viennoiserie (pains au chocolat, croissant, pains aux raisins)

Fougasse d'Aigues-Mortes,

Fougasse aux grattons,

Charcuterie (jambon cru et cuit, saucisson, terrine de taureau, fromage de tête)

Plateau de fromages,

Yaourts,

Corbeille de fruits
TARIF: 15 euros 
FORMULE BUFFET FROID
Anchoïade (légumes de saison accompagnés de sauce à l'anchois
Rouille du pécheur

Salade camarguaise

Salade du manadier (pois chiches)

Salade de tomates et mozzarella
Aubergines frites et colis de tomates
Salade de pâtes aux fruits de mer

Poivrons grillés à l'ail
Charcuterie (saucisson de taureau, terrine de taureau, jambon de taureau)

Rôtis de porc et de bœuf

Ratatouille

Flans de courgettes

Plateau de fromages et salade verte
Pâtisserie

TARIFS : 24 € / personne  (minimum 25 personnes)

Nos tarifs comprennent la location de la salle, le service, la mise en table avec nappage tissu, serviettes papiers et le café servi dans gobelets plastiques au buffet.
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