MENUS MARIAGES TARIFS 2013
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        Apéritifs de mariage   2013
Apéritif de mariage••• 

à 7.50€

Kir Breton ou Cidria 

(Cocktail maison) +1 € avec crémant de Loire

2 mises en bouche  par personne + gâteaux salés

Apéritif de Mariage •••

À 12.00 €

Kir Breton ou Cidria 

(Cocktail maison) +1 € avec crémant de Loire

3 mises en bouche  par personne + panier de légumes crus

Exemple de mises en bouche : Cake, roulé de crêpe, pruneau bardé de lard, canapé à l’andouille et confiture d’oignons, et le canapé surprise…….

Apéritif de Mariage ••• 

À 16.30 €

Kir Breton ou Cidria

(Cocktail maison) +1.10 € avec crémant de Loire

5 mises en bouche  par personne + panier de légumes crus

Exemple de mises en bouche : Cake, roulé de crêpe, pruneau bardé de lard, canapé à l’andouille et confiture d’oignons, crème de saumon sur blinis  et  le canapé surprise…….

Nous pouvons modifier les mises en bouches à votre goût


            Les Entrées froides   2013
Eventail de melon et sa chiffonnade de jambon de pays

                                                                 7.60 €

Foie gras de canard cuisiné maison et sa confiture d’oignons  

                                     15.20 €

Salade de Saumon Fumé sur Blinis de Blé noir de Bretagne

                                                                         15.20 €

Assiette Terre et Mer (saumon, foie gras)   

                                     23,00 €

Plateau de fruits de mer (crabe, langoustines, huitres, coquillages)

                                           27,50 €

Assiette Gourmande (crevettes, langoustines, saumon, foie gras)   

                                     32,90 € 


       Les Entrées chaudes  2013
Poissons frais en direct  de la criée

 (Le prix et le contenu  de l’assiette pourra varier selon les arrivages et le cours du poisson) 

Poisson blanc (Colin ou Eglefin ou Lieu)

 13.80€

Saumon et sa terrine de légumes

19.60€

Duo de poisson et leur terrine de légumes

(Poisson blanc  et saumon) 

20.30€

……………………………………………………….

Sauce:

Moutarde anisée

Crème d’ail

Sirop de pommes

……………………………………………………….

Brochette de St Jacques au lard,  blé noir et fondue d’échalotes
            20.00€

Caquelon de poissons et fruits de mer à la bisque de langoustine          20.00 €


Les Viandes  2013
Rôti de  Veau  sauce à la rhubarbe  crémée



16,20 €

Confit de Canard à la Périgourdine





17,90 €

Confit d’agneau aux oignons de pays                     
                21.80 €

Magret de Canard en Pastilla au Foie gras                                21.80 €

Pastilla de Filet de Bœuf au Foie gras



         26.20 €

Toutes nos viandes sont accompagnées de gratin de pommes de terre  Façon Penn an Nec’h

Au  choix en 2e  garniture, terrine de légumes, gâteau d’échalotes au vinaigre balsamique, flan de champignons, purée de carottes au gingembre ou pommes rôties.

Salade 

Plateau de fromage

(Assortiment de 5 fromages)

5,70€


Les Desserts    2013
Bavaroise au caramel maison au beurre salé

5,00 €

Forêt Noire

6 ,20€

Délice de Penn an Nec’h.

7.60 €

Pour des desserts plus spécifiques nous pouvons travailler avec un pâtissier de votre choix

  Si vous souhaitez amener votre dessert, nous prenons 3,50 € pour le   service/personne.


La Boisson   2013
Nous pouvons vous proposer un forfait boisson à discrétion comprenant au choix :        

Rosé ou  Muscadet

Bordeaux

Eau

Jus de fruit 

Café ou Infusion

17.50 €

Si vous souhaitez apporter votre vin, nous prenons 8, 00 € / personne et nous vous fournissons dans ce tarif, bouteille d’eau, jus de fruits, café, et le service de votre vin.

                                                     

                 Les  Enfants   2013
Nous pouvons vous proposer un forfait Cocktail boisson et repas  comprenant au choix :        

De 2 à 5 ans

Les mises en bouches du Cocktail, plus des crêpes

Un plat, un dessert et boissons                                                               10.50 €

De 5 à 12 ans

Les mises en bouches du Cocktail, plus des crêpes

Une entrée, un plat, un dessert et boissons                                             16 €


                                                         Le Retour de Noces   2013
1 ère Proposition

Jambon à l’os, ratatouille gratin de pommes de terre

Far breton ou Bavaroise ou Gâteau au chocolat crème anglaise ou  Crumble aux pommes. 

Boissons : Kir breton, cidre, merlot, café.                                                        21.30 €

2 ième Proposition                                 

Lard Roti, choux poêlé, purée maison 

Far breton ou Bavaroise ou Gâteau au chocolat crème anglaise ou  Crumble aux pommes. 

Boissons : Kir breton, cidre, merlot, café.                                                        21.30 €

3 ième Proposition                                 

Buffet froid.

Crudités, charcuteries, Viandes Froides, Fromage, Dessert

Boissons : Kir breton, cidre, merlot, café.                                                        25.50 €

Liste des Animateurs et Disc-jockeys





Jean Yvon Tous                                   Accordéon et Dj


02 98 67 69 15                    06 81 62 67 12





Orchestre Emeraude     rétro, variétés, moderne, disco


02 96 47 09 15                    02 96 21 19 88





DBB      sonneurs, violons et clarinette, chants à danser


02 96 35 47 10








NAT SOLO                                 Chanteuse, animatrice


06 77 76 35 95





Emmanuel Dumont       DISCO POWER                   Dj


06 81 05 21 62





YVES JACQ         et JB GUEGAN


02 96 74 59 08                   06 82 20 74 74 





DAV AR BRAZ                                             animation


06 33 71 33 14                   02 98 26 38 94





EXTRA VA DANCE                                       animation


06 67 10 44 16    





VALSONG                               cours-animation-concert


02 98 63 99 10                     06 79 37 52 18





ANIM’ARMOR                                               animation


02 96 21 63 84                     06 31 90 88 80    





BRET EVEN                                        location Barnum


                                             02 98 81 77 26








Styl Fleurs                          02 98 79 81 66 





Flo rêve                              02 98 72 89 05











