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1/ PRESENTATION DU ZANGO 

Le Zango est le restaurant du voyage
Le Zango est un espace dédié au voyage et aux autres cultures, et ce thème se décline du décor à l’assiette : 

· Murs en pisé, fresques aborigènes, dessins burkinabés, panneaux indiens, éléphant de parade et déesse indonésienne, 

· bibliothèque complète de guides et de revues de voyage, de cartes du monde 

· Expositions de photos changeant chaque mois

· Programmation musicale (afro, jazz tzigane, new orleans…), cours de salsa, de tango, rendez vous réguliers autour d’un conteur, d’un groupe de musiciens …

…tout ici vous invite au voyage, sans jamais tomber dans le cliché ou la facilité, car notre goût pour le voyage authentique.

L’ambiance au Zango est chaleureuse et l’atmosphère décontractée, sauf en cuisine car on s’y met en quatre pour vous satisfaire !

Une cuisine de découverte et de dégustation :


La carte de la cuisine est le reflet de cette thématique voyage :  ici les épices sont reines et vous découvrirez ou retrouverez avec plaisir cardamome, badiane, muscade,vanille de Madagascar,cumin, carvi, galanga…

En mélange et savamment dosées elles donnent naissance à des mets merveilleux qui vous replongeront dans vos vacances : colombo de poulet, Cari de légumes, cabri massalé, gambas au curry rouge, riz lotus aux 4 epices, saumon badiane investissent notre carte cet hiver.

Une vraie diversité d’offres :

La richesse de notre offre réside tout autant dans la diversité des espaces à votre disposition que dans les prestations proposés :

· Prendre un apéritif au bar avant de passer à table,

· Se retrouver autour d'un cocktail dinatoire dans l'espace salon, en profitant des banquettes et des tables basses pour s’asseoir mais aussi de grands espaces dégagés pour se mélanger gaiement le temps d'une soirée,

· Diner en tête à tête sur la mezzanine ou profiter pleinement de l'ambiance du restaurant en choisissant la grande salle à manger ?

· Descendre danser sur des rythmes afro ou latino tout en profitant d’un salon confortable et chaleureux,

· Profiter des beaux jours et choisir la terrasse sur toit pour y diner,
L'un de nos six espaces est forcément celui qui vous convient...
...ou les six réunis pour la bamboula du siècle, car le Zango se privatise en partie ou intégralement.

2/ PRESENTATION DE L’OFFRE

L’organisation générale : 

En accord avec votre demande voici ce que nous proposons pour votre soirée :

Le Zango vous accueille dés 19.00 (avant si nécessaire) et jusqu’à 01.00.

En fonction du nombre de personnes attendues, le Zango vous sera partiellement ou intégralement réservé.

A/ L’accueil au Zango

Des Grandes vasques de cocktails sont disposées de part et d’autre de l’établissement :

- un cocktail à base de Mangalore (alcool à base de piments et d’épices de la province de Malabar)

- un autre à base de Rhum planteur.

Des jus de fruit et des eaux minérales sont aussi proposées.

Chaque invité se voit remettre trois bonbons représentant un long drink ou une coupe de champagne ou un soft drink remis au bar lors de la soirée (à l’issue du cocktail proprement dit) ainsi qu’une feuille explicative concernant le déroulement de la soirée et les ateliers proposés.

Des animations sont proposées pendant le cocktail , celles-ci sont détaillées plus loin dans la partie « animation ».

b/ L’aménagement de l’espace :

Les tables basses et banquettes situées dans votre espace privatif permettent à celles et ceux qui le désirent de s’asseoir, de grands espaces sont dégagés afin de permettre la circulation et le brassage de vos convives

Une musique d’ambiance (Afro jazz, jazz manouche, latino…) vous accompagne durant toute votre soirée.

Tandis que nos caves voûtées se transforment peu à peu en piste de danse, les salons du niveau supérieur restent des espaces plus calmes permettant la tenue de conversations.
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C/ le Catering : 

Le  cocktail dinatoire propose cinq étapes pour un tour du monde des saveurs :
Nota bene : les pièces servies sont copieuses, elles représentent en moyenne 2 à 3 pièces d’un cocktail traditionnel. Chaque pièce est servie à chaque convive.

Pour débuter : 

Petits canapés traditionnels (3 par personne)

Petites tartelettes salées (courgettes marinées et fromages frais, poivrons grillées et tomates fraiches…) (2 par personne)

Puis chacune des pièces suivantes servies sur plateaux au fil de l’eau par notre personnel :

· L’étape Amérique du sud :

Empanadas au poulet 

Guacamole aux miettes de crabe (servi au verre)

Beignet de pimientos jalepenos (doux) et fromage

Ceviche (servi en verrine)

- L’étape  Asie : 



Samossas végétariens

Petite brochette de poulet Teriaky


Dés de saumon à la graine de sésame et sauce soja

Beignets de crevette sauce piquante

- L’étape Afrique : 


Croquants de poissons aux piments doux, coriandre et poivrons rouge


Keftedaia d’agneau


Mini brochette de gambas et banane plantain


Mini brochette de gambas sauce rougail

- L’étape Moyen orient


Chausson à la feta et à la menthe


Feuilles de vignes farcies 

Bricks de brebis


Poivrons farcis à la feta

· L’étape gourmande : 

Petite mousse de poire au coulis de kiwi

Brownies au chocolat et noix de pécan

Pour les boissons :

Vins du monde en rouge et blanc

Vasques de cocktails avec et sans alcool

La soirée dansante pourra être lancée à l’issue du cocktail dinatoire

d/ les animations : 

Durant la soirée 3 animations sont proposées : 

L’objectif principal de ces animations est de divertir l’ensemble de vos convives sans pour autant créer de coupures de rythme (acteur plus que spectateur) ou séparer les participants du reste du groupe ; 
Les allers retours sur ces animations sont bien évidemment autorisés.

Par ailleurs, les plateaux du cocktail dînatoire passent sur les ateliers afin que vos invités se restaurent dans le même temps. 
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d/ Open bar : 

Un open bar vous sera servi sur la base de 3 verres d’alcool fort par personne (voir plus haut accueil des invités)
Les softs seront quant à eux servis à discrétion.

3/ BUDGET

Le budget proposé sur la base de 30 à 300 personnes incluant la privatisation des espaces, les diverses prestations de catering, hors open bar et animations est de 40 euros HT par personne

En complément les animations proposées le sont au prix de :

Open bar : 15 euros HT
Atelier vin avec fourniture des vins : 8 à 12 euros HT par personne

Atelier cocktails : 7 euros HT par personne

Atelier massages (2 masseurs) : 8 à 10 euros HT par personne

Musiciens : fonction du groupe retenu 
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- Au bar sont proposés durant toute la soirée des ateliers de fabrication de cocktail où notre barman se propose de montrer aux participants comment fabriquer 3 à 5 cocktails de référence (mojito, manhattan…)


Les participants passent derrière le bar pour fabriquer leur propre cocktail.


L’atelier cocktail se poursuit durant toute la soirée et accueille chaque participant une fois.





- Dans l’espace salon est organisé durant le cocktail dînatoire une dégustation de vin sur un cépage à travers divers terroirs (exemple : la Syrah sur les cinq continents).


L’idée étant de faire découvrir à des initiés ou des néophytes l’impact du terroir, du climat ou des méthodes de vinification différentes selon les continents sur un même cépage.


Notre œnologue est aussi à la disposition de vos convives pour leur faire découvrir les rudiments d’une dégustation de vins et répondre à toutes leurs questions sur cet univers.


Enfin un jeu sera organisé autour du « Nez du vin ». L’œnologue fera sentir 5 fioles parmi les 50 du « nez du vin » et proposera à vos convives d’en reconnaître l’origine (beurre, pain grillé, framboise…).
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- Des massages shiatsu assis ou allongés sont dispensés pour le plus grand bonheur de vos invités !


Ces massages sont dispensés par des masseurs diplômés kiné
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- Des musiciens animent votre cocktail dînatoire : joueur de kora malien, violoniste russe ou encore groupe de jazz tzigane …
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ZANGO BAR RESTAURANT

15 rue du Cygne

75001 Paris

0140262727


