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SAISON 2010
Terrine gourmande du chasseur et son chutney de concombres et coriande à la menthe fraîche

Salade de rillons tièdes et lentilles du Berry au vinaigre de framboise

Croustillant de chèvre fermier rôti au miel de Sologne sur son lit de salade

Marbré de la mer au saumon et oseille et sa pointe blanche à la badiane

Tarte chaude au jambonneau et sa fondue de poireaux

Quenelle de brochet au beurre d'agrumes de saison

------------------------------
Sauté d'agneau au Cheverny blanc et sa garniture du marché

Blanquette de veau à l'ancienne et son riz blanc

Parmentier de canard maison et petite salade aux noix

Civet de biche à la Vaucorneilles, brisures de châtaignes et son gratin dauphinois (suivant les saisons)

Suprême de volailles sauce forestière crémée et ses pommes boulangères

Filet de dorade braisé sur sa ratatouille paysanne

Pavé du roi des étangs, brochet au beurre de champagne et son gâteau aux trois légumes (suivant les saisons)

------------------------------
Sélection de fromages

------------------------------
Clafoutis des vendangeurs au sirop de muscat (suivant les saisons)

Poires et pruneaux confits au Touraine mesland et aux épices

Tarte fine aux pommes caramélisées et sa fleur de sel

La célèbre tatin de Caroline et Stéphanie

Flognarde aux pommes et ses raisins de Corinthe au rhum

Coupe Shelby aux sorbets artisanaux et ses fruits exotiques

Nougat glacé maison au miel de Sologne et son croquant de nougatine

-----------------------------
Options :

¼ de vin (sélection de différents vins locaux) : 3,00 €

Kir Touraine blanc Mesland : 2,80 €

Cardinal au merlot : 2,80 €

Café : 1,50 € thé : 2,00 €

Tarif enfant moins de 12 ans : 10,0 0 € boisson comprise

Grand parking gratuit devant et à 100 m du restaurant Terrasse extérieure ombragée

Pour les repas de groupe, choix unique de menu pour assurer le bon déroulement du service
