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LA SALERS EN FOLIE 
Bonnaire Traiteur 

Parc de la Vente Olivier 
555, rue du Noyer des Bouttières 

76800 Saint Etienne du Rouvray 

Tél : 02 35 72 51 01 

contact@bonnaire.fr 
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FORMULE N° 1 « A SALERS EN FOLIE »   

 

CONCEPT LA SALERS EN FOLIE 
 

 Cuisine Ambulante : Remorque équipée de 7 mètres de long 

 Décoration thématique Salers en Folie 

 Plaques à snacker, friteuses (fonctionnement autonome au gaz) 

 10 tables hautes Mange-debout  

 Ambiance musicale comprenant matériel sono 2 enceintes et 3h30 de bande son 

 
LE CULINAIRE MENU MAC CORMIC 

 Assiettes du Jardinier 

 Merguez de Salers, Saucisses,  

 Hamburger de Salers, Frites, Salade,  

  Cookie, Salade de Fruits, Tarte aux Pommes  

 
LES BOISSONS 

 Forfait Softs (Citronnade, Eaux plate, Perrier,  coca, Café) 

 Forfait Vin Rosé et Vin Rouge en Tonneau 

 
MATÉRIEL ET ART DE LA TABLE 

 

 Vaisselle jetable en développement durable 

 Matériel d’office et petit matériel nécessaire, transport 

 
A VOTRE SERVICE 

 Equipe de 3 Salers Boys* (cuisiniers professionnels) 

Service, tenue permanente des buffets, débarrassage 
*Les Salers Boys sont prévus 3h avant le début de votre réception et 4h30 après. Au-delà, 35 € ht par heure et par salers boy. 

 

LA LOCATION DE LA SALLE 

Visite du centre de soins équins commentée par le directeur 

Chauffage incluant si nécessaire 

 

PRIX PAR PERSONNE : 67,10 € HT sur une base de 100 personnes  
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 ENCORE PLUS DE FOLIE (EN OPTION) 

Pour accompagner le concept et faire danser vos convives,  nous vous proposons une prestation* de Folie 
comprenant : 

 
 
-   DJ qualifié 

-   Matériel de sonorisation complémentaire 

-   Pack Eclairage avec Totems Alu de 2 mètres 

-   Programmation musicale de Folie Dancefloor 100 % mix 

* inclus 2h de montage et 7h de prestation 

 
 

OPTION (5 semaines de délai après BAT) 

Chapeau ruban tissé logo Salers en Folie 

 4.00 € HT 

 

L’AMBIANCE MUSICALE POUR  
LA FORMULE SALERS EN FOLIE 
 
 INCLUS DANS LE CONCEPT 

La Salers en Folie ne serait pas la Salers en Folie sans de la bonne musique. 

Matériel Professionnel de qualité : Console,  2 Enceintes amplifiées sur pied 
3h30 de bande son type Deep House, musique d’Ambiance Festive, branchée, avec une 
touche de Folie 
 

 

 

 

 

Pour vous donner une idée du style musical, rendez-vous sur notre site : 

www.lasalersenfolie.com sans oublier de brancher les enceintes … 

http://www.lasalersenfolie.com/
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FORMULE N° 2 « PAS FOLLE LA SALERS !!! » UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE 

 

CONCEPT LA SALERS EN FOLIE 
 

 Cuisine Ambulante : Remorque équipée de 7 mètres de long 

 Décoration thématique Salers en Folie 

 Plaques à snacker, friteuses (fonctionnement autonome au gaz) 

 
LE CULINAIRE MENU MAC CORMIC 

 Merguez de Salers, Saucisses,  

 Brochette de Bœuf de  Salers, Brochette de Poulet, Brochette d’Agneau aux Epices, Frites, Salade,  

  Cookie, Salade de Fruits  

 
LES BOISSONS 

 Forfait Softs (Citronnade, Eaux plate, Perrier,  coca, Café) 

 Forfait Vin Rosé et Vin Rouge en Tonneau 

 
MATÉRIEL ET ART DE LA TABLE 

 

 Vaisselle jetable en développement durable 

 Matériel d’office et petit matériel nécessaire, transport 

 
A VOTRE SERVICE 

 Equipe de 2 Salers Boys* (cuisiniers professionnels) 

Service, tenue permanente des buffets, débarrassage 
*Les Salers Boys sont prévus 3h avant le début de votre réception et 4h30 après. Au-delà, 35 € ht par heure et par salers boy. 

 

LA LOCATION DE LA SALLE 

Visite du centre de soins équins commentée par le directeur 

Chauffage incluant si nécessaire 

 

 

PRIX PAR PERSONNE : 58,90 € HT sur une base de 100 personnes  


