
Les marins

Le saumon à la parisienne et son arlequin de Sauce

Le saumon mariné aux câpres et copeaux de parmesan

Le tartare de poisson et ses petits croutons

L’éventail de poissons fumés

Les fraîcheurs

La salade de pâtes fraîches au basilic et fruits de mer

Le taboulé à la menthe fraîche

La salade du Sud-Ouest (copeaux de foie gras, gésiers, magret fumé)

La salade de jeunes poireaux et oignons nouveaux

L’éventail de melon et sa dentelle de jambon fumé (selon saison)

Les charcuteries

La terrine de lapin aux noisettes

La terrine de campagne

La rosace des saucissons (sec, ail, vire, rosette, salami)

Les noisettes d’agneau rôties au miel et au romarin

Le suprême de volaille à la julienne de légumes, sauce aux morilles

Le faux filet  à la fine bordelaise

Le magret de canard aux pêches caramélisées

L’arlequin de salade aux noix et ses trois fromages

Les Entrées sur Buffet

Les Plats

Le Fromage

Le Dessert

Les Boissons
Eaux minérales plates et gazeuses

Vin Rouge, vin Blanc

Café 

La pièce montée : (au choix)

� Choux

� Macarons

� Entremets

Le Buffet d’Argent


