
La salade de homard à la vinaigrette aux truffes

La salade de langoustines, réduction à l’orange

La terrine de foie gras de canard et son duo pain d’épice et pommes

Le filet de bœuf Wellington à la crème de morilles 

Le pigeon farci au foie gras, jus crémeux 

Le magret de canard poêlé et sa pêche caramélisée

La selle d’agneau rôtie et sa crème d’ail

Le thon mi- cuit poêlé aux graines de sésame, réduction à l’aigre douce

La pièce montée : (au choix)

� Choux

� Macarons

� Entremets
L’arlequin de salade aux noix et ses trois fromages

Les Entrées

Les Plats

Le Fromage

Le Dessert

Les Boissons
Eaux minérales plates et gazeuses

Vin rouge, vin blanc

Café 

Les Entrées Chaudes

La dariole de sole au velouté de champagne

Le mixed grill de poissons, sauce vierge

La croustade de cailles aux morilles, sauce madère

Le filet de bar rôti aux épices et asperges vertes Le Trou Normand au choix

Le Menu Or


