LA CARTE

\os Entrics

Tarte Fine au Banon AOC  ze

et ses legumes grillés

Tartare de Saumon 11€

Aux agrumes et aneth

Le Foie Gras de I’Eden 14€

Marbrée aux Poires

Les St Jacques Fraiches 15€

Roties au beurre, émulsion au Chorizo
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os Dlats

Salade de Poulet Thai 16€
(Poulet mariné, épices, noix de cajou,

nouilles et salade)

Tartare en Duo de Bauf 17€
Coupé au couteau, 2 Sauces du Chef.

Potatoes maison et salade mesclun

L'Eden Fraicheur 20€
Assiette garnie: Burrata entiere, Salade,
Tomates, Makis de Carpaccio de Beeuf au
chévre frais, créme froide de petits pois, huile

vierge

Poisson grillé du moment - €

Servi entier, Prix selon arrivage




Ios " {lats

Parillada de la Mer 25€

A la Plancha ( Saumon, Seiches, gambas, St

Jacques, moules)

Entecote Black Angus d’Argentine 25€
Du beurre en bouche:! Servie avec Potatoes

maison et salade mesclun

Pluma Ibérique (~200g) 25€

Cochon Noir d'Espagne, servie grillée. Un

fondant et une saveur exceptionelle!

Filet de Beeuf mariné (~200g) 25€

Jus réduit corsé
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Nos Growrmandises

Le Cheese-cake Cassis /Passion 8€

(Blackberries & Passion Cheese-cake)

Tartelette aux Fruits d'été S€

Créme Vanille/Yuzu, Ananas, Fraises et Kiwi

Made in France!

(Summer Fruits Tarte)

L'After-Eight ( Choco Get 27) S€

(Chocolate and Peppermint dessert)

Le Café gourmand de I'Eden 10€

(Gourmet coffee, our best seller!)

Le Fromage "BBB" S€

(Cheese plate: Banon, Brillat Savarin, Bleu)




